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内容

成果

　高度な製造・製品管理を行うために、食品微生物検査において、

微生物の数だけではなく、その種類を知ることが求められていま

す。

　微生物の遺伝子解析により、細菌・カビ・酵母を迅速に特定でき

るようになり、各種食品中に存在する主な菌種を明らかにし、これ

らの情報を収集したり、性質を調べることで、製造工程の改善や品

質管理に役立てています。

遺伝子解析技術で品質管理

　細菌検査で出現したシャーレ上のコロニーの数を計測するとと

もに、その菌種を遺伝子解析により特定しました。微生物同定の

迅速化のために、これらのデータをコロニー画像とともにデータ

ベース化しました。

1 1 ,1 2 ,1 8 ,1 9 V ib r io s p .

1 3 ,1 4 ,1 5 S e r r a t ia s p .

1 6 ,1 7 C u r t o b a c t e r iu m s p .

2 0 S t a p h y l o c o c c u s s p .
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塩辛から分離された細菌コロニー

各種食品中に存在する主要菌種

浅漬け ラーメン スモーク・ 塩辛 松前漬け ホルモン
サーモン

E s ch e rich ia ○
C itro b a cte r ○
S e rra tia ○
E n te ro b a te r ○
K le b s ie lla ○
Y e rsin ia ○
A cin e to b ac te r ○ ○
M o ra xe lla ○ ○
P s e u d o m o n a s ○ ○
F la v o b a c te riu m ○
V ib rio ○
E n te ro co cc u s ○ ○ ○
L a c to c o cc u s ○
L e u c o n o s to c ○
S tap h y lo co cc u s ○ ○ ○ ○ ○
M ic ro c o c c u s ○ ○
L a c to b a c illu s ○
C o ry n e b a cte riu m ○
B re v ib a c te riu m ○ ○
B a cillus ○ ○ ○ ○ ○
B a cillus (a lk )* ○
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* 好アルカリBacillus
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コロニー画像と菌種名のデータベース化


