
グアガム加水分解物（食物繊維）

トリメタリン酸Na（食品添加物）を
グアガムの1.5倍量添加

NaOHでｐHを12.5に調整

45℃で４時間攪拌

※透析や膜処理で純度を上げるとなお良し！

乾燥して粉末化

完 成

水に懸濁し、５分間沸騰させる

Ca吸収促進作用を持つ食物繊維の製造法

●この製法に関するお問い合わせは、農産食品科（387-4120）または
●相談指導係（387-4115）まで

市販品でOK
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反応前後およびCPPとの比較 ラットによるCa吸収試験

P<0.05

◎完成品のCa吸収促進効果（試験管および動物による実験）


