
第６回「ビジネスシーズ フォーラム」の 

ご  案  内 

 

食品加工研究センターでは、道内食品企業等における今後の事業展開や新製品の開発、品質の向上等への取り組みをさらに進める

ため、研究成果(シーズ)を広く紹介する「ビジネスシーズフォーラム」を定期的に開催しております。 

このフォーラムを通じて新たな商品開発や研究プロジェクト化などの取り組みを進めようとする企業が現れてきており、当センタ

ーでは、これらの動きをより活発になるよう積極的に支援していくこととしております。 

第６回のフォーラムでは、「食の安心・安全」が求められている中で、地域資源等の活用が活発化しており、さらにその健康機能

性を解明することにより、最近の消費者の健康志向にも マッチした高付加価値製品の開発を目指した研究事例をご紹介いたします

ので、是非、多数の方々がご参加下さるようにご案内申し上げます。 

 

 

 

 

日 時  平成２２年１月２８日（木） １４：００～１６：３０（受付 １３：３０） 

会 場  北海道立食品加工研究センター 研修室 

対象者  食品関連企業、業界団体、技術支援機関、金融機関など 定員６０名（参加費無料） 

テーマ  地域資源等の健康機能性解明とそれらを有した製品開発 

■  プ ロ グ ラ ム  ■ 

14:00 開会・ガイダンス 

14:20 発表１ 

   キノコの保健機能性の解明並びに機能性製品の開発 

食品開発部農産食品科研究員 渡邉  治 

 

 

15:00 発表２ 

ガゴメ等海藻含有多糖の機能性を高度に維持した 

抽出精製技術の開発 

    食品開発部水産食品科長 佐々木 茂文 

 

 

 

15:40  発表３ 

海藻の健康機能性 

～カロテノイド色素の疾病予防効果～ 

食品開発部水産食品科研究員 田中  彰 

 

 

16:20 全体質疑・まとめ 

16:30 閉 会  

 
 

◆キノコはカロリーが低く繊維質を多く含んだ健康的な食品です。当センターでは平

成８年から様々なキノコの保健機能性の解明に取り組んできました。今回は、キノ

コの健康食品素材としての利用の可能性について紹介します。 

◆キーワード： キノコ、機能性、飲料、サプリメント、抽出 

 

◆函館地域ではガゴメを活用した食品の開発が活発に行われています。ガゴメに含ま

れる粘性多糖の機能性を維持した多糖成分の抽出精製方法を検討しました。今回は

ガゴメの機能性を活用した食品開発や化粧品への利用などについて紹介します。 

◆キーワード： ガゴメ、粘性多糖、抗腫瘍活性、分子の大きさ 

 

◆コンブなどの海藻には機能性成分として知られているカロテノイド色素が含まれ、

健康食材として注目されています。今回は、これらの海藻特有の色素が持つ健康機

能性を調べた研究の成果や天然色素の健康食品への利用について紹介します。 

◆キーワード：フコキサンチン、抗腫瘍作用、抗肥満作用 

■  次回以降の日程とテーマ  ■ 

第７回（予定） 

平成２２年２月２５日（木）14:00～16:30 

テーマ「有用酵母の探索と利用」 
①知床由来の食品製造向け微生物の検索に関する試験 

②香気成分生成能の髙い味噌用酵母の検索 

③食品由来酵母を素材とした免疫バランス改善をもたらす 

栄養補助食品の開発 

第８回（予定） 

平成２２年３月２５日（木）14:00～16:30 

テーマ「水産物及び畜産物を用いた新規発酵調味料の開発」 
①道産魚介類を利用したペ－スト状食品の高付加価値化に関する研究 

②エゾシカ肉有効利用のための品質評価と未･低利用肉を活用した加工品の開発 

③酵母と乳酸菌を利用した水産発酵調味料の実用化技術の開発 

 

●お問い合わせ・お申し込み先   北海道立食品加工研究センター 研究企画係（担当：有馬、樽井） 電話011-387-4113 

 
参加申込書にご記入の上、ＦＡＸまたはE-mailで平成２２年１月２１日（木）までにお申し込みください。 



ＦＡＸ送信先   ０１１－３８７－４６６４（食品加工研究センタ－） 

Ｅ-mail送付先   FHkikaku@foodhokkaido.gr.jp 
 

締切は、フォーラム開催日の１週間前までとしておりますが、定員になり次第、締め切らせていただきます。 

 

第   回 ビジネスシーズフォーラム 参加申込書 
 

                                     平成  年  月  日 

お名前 

 

勤務先名 

 

部署・役職名 電 話 

ご住所  〒 

 

E-Mail 

お名前 

 

勤務先名 

 

部署・役職名 電 話 

ご住所  〒 

 

E-Mail 

お名前 

 

勤務先名 

 

部署・役職名 電 話 

ご住所  〒 

 

E-Mail 

 

●お問い合わせ・お申し込み先 

北海道立食品加工研究センター 研究企画係（担当：有馬、樽井） 

〒069-0836 江別市文京台緑町５８９番地４  電 話  011-387-4113  ＦＡＸ  011-387-4664 
                                               

◆ アクセス ◆                                  

 

■ＪＲ大麻駅（南口）から徒歩約15分 

■ＪＲ／地下鉄新さっぽろ駅からバスを利用 

・ＪＲバス：江別駅、野幌駅行き「大麻駅 

南口」で下車、徒歩15分 

       大麻 11 丁目行き「道立図書館

前」で下車、徒歩10分 

        文京台先廻り／後廻り行き 

「文京台南町中央」で下車、徒歩

3分 

 ・夕鉄バス：文京台線「南町中央」で下車、

徒歩7分 

■ 自家用車等の場合は当センターの駐車場を

利用ください


